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Complète le document à partir des résultats obtenus en classe.


Quels ingrédients faut-il pour fabriquer un yaourt ?


........................................................................................................................


A partir de tes connaissances sur les ferments, propose une explication au résultat du montage 2.





........................................................................................................................


........................................................................................................................

















Complète le document à partir des résultats obtenus en classe.


Quels ingrédients faut-il pour fabriquer un yaourt ?


........................................................................................................................


A partir de tes connaissances sur les ferments, propose une explication au résultat du montage 2.





........................................................................................................................


........................................................................................................................




















